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 ЗАКУСКИ  СА ЛАТЫ 
РЫБНОЕ ПЛАТО  
Угорь копченый, масляная рыба, лосось слабосоленый, тунец 425 г 3500 1

ФРУКТОВОЕ АССОРТИ  
Ананас, виноград, мандарин, груша, яблоко, слива, киви, клубника 1000 г 3000 1

СЫРНОЕ ПЛАТО  
Бри, грюйер, пармезан, рокфор 350 г 1800 1

КАРПАЧЧО ИЗ СЛАБОСОЛЕНОГО ЛОСОСЯ  
С ТВОРОЖНЫМ СЫРОМ, КАПЕРСАМИ И УКРОПОМ 200 г 1200 1

ТАРТАР ИЗ СВЕЖЕГО ЛОСОСЯ  
Подается с авокадо и хрустящими крутонами 185 г 1650 1

ТАРТАР ИЗ СЕЛЬДИ С АВОКАДО И ПЕРЦЕМ ЧИЛИ 215 г 950 1

СЕЛЬДЬ СЛАБОСОЛЕНАЯ С МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ  
И МАРИНОВАННЫМ ЛУКОМ 150/225 г 750 1

РУЛЕТИКИ ИЗ ЛОСОСЯ С КРАБОМ И АВОКАДО 
Мини-роллы с слабосолёным лососем, камчатским крабом,  
сливочным сыром, муссом из авокадо и красной икрой

185 г 3300 1

РУЛЕТИКИ ИЗ СВЕЖЕГО ОГУРЦА С УГРЕМ И СЫРНЫМ КРЕМОМ 
Мини-роллы с угрем, сливочным сыром, слайсами свежего  
огурца, рукколой, щучьей икрой и соусом Табаско

190 г 1250 1

РУЛЕТИКИ С ПАРМОЙ, ГРУШЕЙ, СЫРОМ ГОРГОНЗОЛА,  
КЕДРОВЫМИ ОРЕШКАМИ, РУККОЛОЙ И ОРЕХОМЫМ СОУСОМ 115 г 1350 1

КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ С МАРИНОВАНЫМ ДАЙКОНОМ,  
ПОДКОПЧЕННОЙ СВЕКЛОЙ, СЫРОМ ПАРМЕЗАН И СОУСОМ АЙОЛИ  160 г 1050 1

КАЗЫЛЫК С ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ И КЕДРОВЫМ ОРЕШКАМИ 80/40 г 1150 1

КОНСКИЙ ЗАГРИВОК С БОРОДИНСКИМИ ГРЕНКАМИ 100/35 г 880 1

КАРПАЧЧО ИЗ ВЯЛЕНОЙ УТКИ С КЛУБНИКОЙ 80/70 г 1350 1

СЭНДВИЧ-КРУАССАН СО СЛАБОСОЛЕНЫМ ЛОСОСЕМ,  
АВОКАДО, СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ, ТОМАТОМ, РУККОЛОЙ  
И МЕДОВО-ГОРЧИЧНОЙ ЗАПРАВКОЙ

190 г 950 1

СЭНДВИЧ-КРУАССАН С ТЕЛЯТИНОЙ, ТОМАТАМИ,  
РУККОЛОЙ И СОУСОМ ИЗ ТУНЦА 165 г 900 1

СЭНДВИЧ-КРУАССАН С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ,  
САЛАТОМ РОМАНО, ТОМАТАМИ И СОУСОМ «ЦЕЗАРЬ» 175 г 600 1

СЭНДВИЧ-РОЛЛ С КРЕВЕТКАМИ, РУККОЛОЙ, САЛАТОМ РОМАНО, 
ПАРМЕЗАНОМ, ТОМАТАМИ, ТАБАСКО,  
БАЛЬЗАМИЧЕСКИМ КРЕМОМ И СОУСОМ «ЦЕЗАРЬ»

270 г 1050 1

СЭНДВИЧ-РОЛЛ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ,  
САЛАТОМ РОМАНО, ТОМАТАМИ, СЫРОМ ПАРМЕЗАН,  
ТАБАСКО  И СОУСОМ «ЦЕЗАРЬ»

370 г 950 1

ОВОЩНОЙ РОЛЛ С КИНОА И ТАЙСКИМ СОУСОМ 155 г 550 1

САЛАТ ГРУЗИНСКИЙ                                    
Салат из свежих овощей с ореховой заправкой и базиликом 270 г 800 1

САЛАТ ГРЕЧЕСКИЙ                                             
Салат из свежих овощей с нежным сыром фета и соусом песто 265 г 1050 1

САЛАТ «НИСУАЗ» С ТУНЦОМ                                                             
Салат с обжаренным беби картофелем, перепелиным яйцом,  
болгарским перцем, стручковой фасолью, помидорами черри,  
листьями салата, красным луком, анчоусами и медово-горчичным соусом

270 г 1350 1

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С МОРЕПРОДУКТАМИ  
Нежные кальмары, креветки, мидии в сочетании  
со свежим болгарским перцем, шампиньонами и красным луком,  
листьями салата под утонченным острым соусом Том ям  
и соусом Цитронет 

200 г 1300 1

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМИ БАКЛАЖАНАМИ                   
Салат со сладкими бакинскими томатами, кинзой,  
зернами граната и соусом Табаджан 

190 г 650 1

САЛАТ ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ                               
Хрустящие листья Романо с соусом Цезарь, сыром пармезан,  
хрустящими крутонами и нежными креветками

230 г 1250 1

САЛАТ ЦЕЗАРЬ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ     
Хрустящие листья Романо с соусом Цезарь, сыром пармезан,  
хрустящими крутонами и филе куриной грудки на гриле

230 г 990 1

БЛИННЫЙ РУЛЕТ ИЗ ЛОСОСЯ С МИКСОМ САЛАТА,  
СЕГМЕНТАМИ АПЕЛЬСИНА  
И ЗАПРАВКОЙ ИЗ ТАЙСКОГО МАНГО

280 г 1450 1

САЛАТ С МИНИ-ОСЬМИНОГАМИ, ТАДЖАССКИМИ ОЛИВКАМИ,  
ПОМИДОРАМИ ЧЕРРИ И ЦИТРУСОВОЙ ЗАПРАВКОЙ 270 г 1450 1

САЛАТ С ИНДЕЙКОЙ  
Индейка на гриле с листьями салата, шампиньонами,  
помидорами черри под соусом Табаджан

290 г 950 1

САЛАТ С МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ, СОЛЕНЫМИ ГРУЗДЯМИ, 
КЛЮКВОЙ, БОРОДИНСКОЙ КРОШКОЙ, АРОМАТНЫМ МАСЛОМ  
И КОПЧЕНОЙ СМЕТАНОЙ

260 г 990 1

САЛАТ С ГОВЯЖЬИМ ЯЗЫКОМ 
Обжаренный на гриле говяжий язык с листьями салата,  
овощами, шампиньонами и дрессингом

245 г 1150 1



БОРЩ С ТЕЛЯТИНОЙ 
Наваристый борщ с телятиной, сметаной,   
бородинскими тостами и конским салом

350/50/95 г 790 1

САХАЛИНСКИЙ СУП                                                           
Суп с морепродуктами, лемонграссом, имбирем, лаймом и вешенками 450 г 1950 1

ГРИБНОЙ КРЕМ-СУП С КЕДРОВЫМИ ОРЕШКАМИ  
И БОРОДИНСКОЙ КРОШКОЙ 255 г 750 1

МИНЕСТРОНЕ С КИНОА 
Овощной суп с цветной капустой, брокколи, цукини, киноа,  
соусом песто. Подается с брускеттой из чиабатты с пармезаном

315/10 г 450 1

ПЕЛЬМЕНИ С ГУСЕМ И ГОВЯДИНОЙ 
Пельмени с гусем и говядиной с бульоном, зеленью и сметаной 200/150/2/50 г 750 1

СУП-ЛАПША С ДЕРЕВЕНСКОЙ КУРИЦЕЙ 
Наваристый куриный бульон с домашней лапшой, зеленью и сметаной

40/300/30 г 450 1

МУСС ИЗ ТЫКВЫ С МЯКОТЬЮ КОКОСА 
Тыквенный крем-суп на кокосовом молоке с обжаренными креветками,  
цукини, кедровыми орешками и кинзой

310 г 700 1

ЧЕЧЕВИЧНЫЙ СУП С КОПЧЕНОЙ УТКОЙ И ОГУРЧИКАМИ 
Чечевичная похлебка на курином бульоне со сливочным маслом,  
слайсами копченой утиной грудки, слабосолеными огурчиками и зеленью

215/15/30 г 650 1

ГЛАЗИРОВАННАЯ ЧЕРНАЯ ТРЕСКА НА ПОДУШКЕ ИЗ ФАСОЛИ,  
ШПИНАТА И ВЯЛЕНЫХ ТОМАТОВ С СОУСОМ ИЗ ПЕЧЕНЫХ ПЕРЦЕВ 120/180 г 1800 1

ФИЛЕ ДОРАДО С ЗАПЕЧЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМИ И ТОМАТАМИ 140/190 г 1700 1

ФИЛЕ ПАЛТУСА В СОУСЕ ТАБАДЖАН  
С КОКОСОВОЙ ПОЛБОЙ И БОТАРГОЙ 100/155 г 2250 1

ФИЛЕ СУДАКА В СРЕДИЗЕМНОМОРСКОМ СОУСЕ 
Филе судака, запеченного в бульоне с овощами,  
таджасскими оливками, тархуном и кориандром

100/200 г 1250 1

ЧИЛИЙСКИЙ СИБАС С ИКОРНЫМ СОУСОМ,  
ШПИНАТОМ И СОУСОМ ШАМПАНЬ 110/50/30 г 3950 1

ЛОСОСЬ С ФИСТАШКОВЫМ ГУАКАМОЛЕ,  
ЦИТРУСОВЫМ ДИКИМ РИСОМ И ТОМАТАМИ КОНКАССЕ 180/110г 1850 1

СТЕЙК ЛОСОСЯ ПОД ИКРОЙ ИЗ СЕМЯН ЧИА  
СО СВЕКОЛЬНЫМИ РАВИОЛИ И МУССОМ  
ИЗ СЛИВОЧНОГО ХРЕНА

110/110 г 1800 1

ЩУЧЬИ КОТЛЕТЫ С ПАЛТУСОМ НА МОЛОДОЙ СПАРЖЕ,  
ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ И СОУСОМ ИЗ ПЕЧЕНИ ТРЕСКИ 160/140 г 1750 1

КАРЕ ЯГНЕНКА 
Маринованное каре ягненка с соте из овощей с томатной сальсой 180/200 г 2250 1

ФИЛЕ МИНЬОН С ОВОЩАМИ И БЕБИ КАРТОФЕЛЕМ  
ПОД СОУСОМ ДЕМИГЛАС 140/170 г 1750 1

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ С СОТЕ ИЗ ГРИБОВ  
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ 140/225 г 1950 1

КОНИНА ЗАПЕЧЕННАЯ НА РЕБРЕ  
Подается с хрустящими листьями салата, горчицей и сливочным хреном 200/20/20 г 1500 1

БЕФСТРОГАНОВ ИЗ ГОВЯДИНЫ 
Подается с белыми грибами, картофельным муссом  
и пикантными солеными огурчиками

155/100 г 1350 1

БИФШТЕКС ИЗ ГОВЯДИНЫ С ЖАРЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ,  
ТОМАТАМИ, МОЦАРЕЛЛОЙ, ПРИПУЩЕННЫМ ШПИНАТОМ  
ПОД СЛИВОЧНО-ПЕРЕЧНЫМ СОУСОМ

300 г 1400 1

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ГОВЯЖЬЕГО ЯЗЫКА НА ГРИЛЕ  
Подаются с картофельным муссом, луком и перечным соусом 160/170 г 1950 1

ПЕЧЕНЬ С ЛУКОМ ШАЛОТ В СЛИВОЧНОМ  
СОУСЕ С КАРТОФЕЛЬНЫМ МУССОМ 160/150 г 950 1

УТИНАЯ НОЖКА КОНФИ С ГРУШЕЙ В ВИНЕ,  
СПАРЖЕЙ И СОУСОМ ПОРТО 340 г 1950 1

ЭСКАЛОП ИЗ ИНДЕЙКИ С САЛАТОМ «ЦЕЗАРЬ»,  
ПАРМЕЗАНОМ И СЫРНЫМ СОУСОМ 270/100 г 850 1

ЦЫПЛЕНОК С ЧЕСНОЧНЫМ СОУСОМ И ТРЮФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ 
Запеченный цыпленок с картофельным пюре и трюфельным маслом.  
Подается с обжаренными белыми грибами, лепестками лука шалот  
и чесночным соусом

210/120/60 г 1450 1

 СУПЫ 

 ОСНОВНЫЕ БЛЮДА  ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 
КЫСТЫБЫЙ С КАРТОФЕЛЕМ И СОУСОМ ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ 140/50 г 650 1

ХРУСТЯЩИЕ КРЕВЕТКИ С МУССОМ ИЗ ЯПОНСКОЙ ГОРЧИЦЫ  
И СГУЩЕННОГО МОЛОКА 160 г 870 1

ДУЭТ ИЗ СПАРЖИ С КРЕВЕТКАМИ, СОУСОМ РЕДЖАНО,  
РУККОЛОЙ, ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ И ТРЮФЕЛЬНЫМ МАСЛОМ 310 г 2500 1

СОТЕ ИЗ МУРМАНСКОЙ ТРЕСКИ И ТИГРОВЫХ КРЕВЕТОК  
С ОВОЩАМИ В ЛИМОННОМ БУЛЬОНЕ 370 г 2000 1

ДОЛМА С КРЕВЕТКАМИ В СЛИВОЧНО-АПЕЛЬСИНОВОМ  
СОУСЕ С ЛОСОСЕВОЙ ИКРОЙ 150 г 1550 1

ТУТЫРМА С МАРИНОВАННЫМ ЛУКОМ  
И МАЛОСОЛЬНЫМИ ОГУРЧИКАМИ 
Национальная колбаса из конины, говяжьего сердца, легких,  
печени с отварным рисом в натуральной оболочке.  
Подается с зеленью, маринованными огурчиками, луком,  
сливочным хреном и зернистой горчицей

200/90г 800 1



БУЛГУР С ОВОЩАМИ 150 г 300 1

ГРЕЧОТТО С ОВОЩАМИ И СЫРОМ ПАРМЕЗАН 150 г 450 1

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ  150 г 350 1

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ С БОТАРГОЙ 155 г 850 1

МОЛОДОЙ КАРТОФЕЛЬ (МИНИ) С ЧЕСНОКОМ И ЗЕЛЕНЬЮ 180 г 350 1

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ 190 г 650 1

РИС С ОВОЩАМИ 150 г 350 1

СПАРЖА НА ГРИЛЕ 50 г 850 1

ШПИНАТ С КЕДРОВЫМИ ОРЕШКАМИ И ИЗЮМОМ 130 г 750 1

СЛИВОЧНЫЙ МУСС ИЗ КОРНЯ СЕЛЬДЕРЕЯ 150 г 400 1

ДЕСЕРТ «АПЕЛЬСИНОВЫЙ ФРЕШ» 100 г 550 1

ДЕСЕРТ «ПЕКАН» 95 г 450 1

ДЕСЕРТ «МАЛИНОВЫЙ» 120 г 500 1

МЕДОВИК ТРАДИЦИОННЫЙ 105 г 420 1

ТАРТ МАРАКУЙЯ 105 г 430 1

ТОРТ «ВЕНСКОЕ ШОКОЛАДНОЕ МОРОЖЕНОЕ» 115 г 450 1

ТОРТ МОРКОВНЫЙ 145 г 450 1

ТОРТ ШОКОЛАДНЫЙ 160 г 550 1

ТОРТ «НАПОЛЕОН ШОКОЛАДНЫЙ» 120 г 360 1

ЩЕРБЕТ  С ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ 100 г 350 1

ЩЕРБЕТ  С ФИСТАШКАМИ 100 г 390 1

МОРОЖЕНОЕ «ВАНИЛЬНОЕ» 1 шарик / 80 г 250 1

МОРОЖЕНОЕ «КЛУБНИЧНОЕ» 1 шарик / 80 г 250 1

МОРОЖЕНОЕ «СОВЕТСКОЕ» 1 шарик / 80 г 250 1

МОРОЖЕНОЕ «ШОКОЛАДНОЕ» 1 шарик / 80 г 250 1

СОРБЕ КОКОС 1 шарик / 80 г 250 1

СОРБЕ ЛИМОННОЕ 1 шарик / 80 г 250 1

СОРБЕ МАЛИНА 1 шарик / 80 г 250 1

СОРБЕ МАНГО 1 шарик / 80 г 250 1

 ДЕСЕР ТЫ 

 ГАРНИРЫ 

ЧЕРНЫЕ СПАГЕТТИ В АЗИАТСКОМ СТИЛЕ С КАЛЬМАРАМИ,  
КРЕВЕТКАМИ И ТОМАТАМИ КОНКАССЕ 

375 г 1400 1

СПАГЕТТИ «ПУТТАНЕСКА» С АНЧОУСАМИ,  
КАПЕРСАМИ И ОЛИВКАМИ 300 г 890 1

БЕЗГЛЮТЕНОВЫЕ СПАГЕТТИ С БЕБИ КАЛЬМАРАМИ  
И ЗЕЛЕНОЙ СПАРЖЕЙ 215 г 1250 1

ОТКРЫТЫЕ РАВИОЛИ С ЛОБСТЕРОМ  
В ЛИМОННО-СЛИВОЧНОМ СОУСЕ 280 г 3500 1

РАВИОЛИ С ПОДКОПЧЕНЫМ ЛОСОСЕМ, ШПИНАТОМ  
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ 280 г 1350 1

ШАФРАНОВОЕ РИЗОТТО С САХАЛИНСКИМИ ГРЕБЕШКАМИ 330 г 2850 1

ТРЮФЕЛЬНОЕ РИЗОТТО С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ, 
АВОКАДО И ЧИПСАМИ ИЗ ПАРМЕЗАНА 250 г 1150 1

ТАЛЬЯТЕЛЛИ С ВЕШЕНКАМИ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ С БОТАРГОЙ 300 г 1500 1

СПАГЕТТИ С СОУСОМ БОЛОНЬЕЗЕ И КРЕМОМ РЕДЖАНО 290 г 850 1

ПЕННЕ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ ГРИЛЬ И СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ 330 г 950 1

ГРЕЧНЕВЫЕ СПАГЕТТИ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ И ОВОЩАМИ 260 г 650 1

РАВИОЛИ 4 СЫРА 
Равиоли с начинкой из четырех сыров:  
пармезан, грюйер, горгонзола и сливочный сыр

255 г 1200 1

 ПАСТА И РИЗОТТО 




