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	 Выход, г/g	 Цена, 3

БРУСКЕТТА С АРТИШОКАМИ	 60	 350 
BRUSCHETTA WITH ARTICHOKE

БРУСКЕТТА С ГРИБАМИ	 90	 300 
BRUSCHETTA WITH MUSHROOMS

БРУСКЕТТА С ПЕЧЕНЬЮ ТРЕСКИ	 90	 480	
BRUSCHETTA WITH COD LIVER

ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ НА БРУСКЕТТЕ	 70	 370 
ИЗ ЧИАБАТТЫ С КРЕМ ЧИЗОМ И ТОМАТАМИ 
SALMON TAR-TAR ON CIABATTA BRUSCHETTA 
WITH CREAM CHEESE AND TOMATOES

	 Выход, г/g	 Цена, 3

КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ	 160	 730 
Мраморная говядина с маринованным дайконом, 
подкопченной свеклой, сыром пармезан и соусом айоли 
BEEF CARPACCIO 
Marbled beef with pickled daikon, roasted beetroot,  
Parmesan cheese and Ailloli sauce

КАРПАЧЧО ИЗ ВЯЛЕНОЙ УТКИ С КРАСНОЙ СМОРОДИНОЙ	 80/70	 1350 
DRIED DUCK CARPACCIO WITH RED CURRANT

ТАРТАР ИЗ СВЕЖЕГО ЛОСОСЯ	 185	 1350 
Подается с авокадо и хрустящими крутонами 
FRESH SALMON TAR-TAR 
Served with strawberries and crispy croutons

ТАРТАР ИЗ ТУНЦА	 200	 1080 
Подается с клубникой и авокадо.  
Заправляется кунжутным соусом  
TUNA TAR-TAR 
Served with strawberries, avocado  
and Sesame sauce dressing

РУЛЕТИКИ ИЗ ЛОСОСЯ С КРАБОМ И АВОКАДО	 185	 2750 
Мини-роллы с слабосолёным лососем, камчатским крабом,  
сливочным сыром, муссом из авокадо и красной икрой 
SALMON ROLLS WITH CRAB AND AVOCADO 
Mini-rolls with slightly salted salmon, Kamchatka crab, 
cream cheese, avocado mousse and red caviar

БРУСКЕТТЫ

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Если у вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 
If you have any allergies or food intolerance, please, inform your waiter.

Bruschettas

Cold Starters

ЗАБРОНИРОВАТЬ СТОЛ 

TO MAKE A RESERVATION



	 Выход, г/g	 Цена, 3

РУЛЕТИКИ ИЗ СВЕЖЕГО ОГУРЦА	 190	 1250 
С УГРЕМ И СЫРНЫМ КРЕМОМ 
Мини-роллы с угрем, сливочным сыром, слайсами свежего  
огурца, рукколой, щучьей икрой и соусом Табаско 
FRESH CUCUMBER ROLLS WITH EEL AND CHEESE CREAM 
Mini-rolls with eel, cream cheese, slices of fresh cucumber, 
rocket salad, pike caviar and Tabasco sauce

СЕЛЬДЬ С КАРТОФЕЛЕМ	 150/225	 580 
Филе сельди с обжаренным беби картофелем  
и маринованным луком 
HERRING WITH POTATOES 
Herring fillet with roasted baby  
potatoes and marinated onions

КАЗЫЛЫК С ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ	 80/40	 980 
И КЕДРОВЫМИ ОРЕШКАМИ 
KAZULUK WITH DRIED TOMATOES  
AND SIBERIAN PINE TREE NUTS

РУЛЕТИКИ С ПАРМОЙ	 115	 660 
Мини-роллы с грушей, сыром горгонзола,  
кедровыми орешками, рукколой, пармской  
ветчиной и ореховым соусом 
ROLLS WITH PROSCIUTTO 
Mini rolls with pear, Gorgonzola cheese, 
Siberian pine tree nuts, rocket salad,  
prosciutto and Satay sauce

СЭНДВИЧ РОЛЛ С КРЕВЕТКАМИ, 	 270	 990 
РУККОЛОЙ И СОУСОМ ЦЕЗАРЬ 
Ролл с хрустящими листьями Романо, рукколой,  
сыром пармезан, соусом Табаско, бальзамическим кремом,  
сладкими томатами и сочными креветками 
SANDWICH ROLL WITH SHRIMPS,  
ROCKET SALAD AND CEASAR SAUCE

СЭНДВИЧ РОЛЛ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ И СОУСОМ ЦЕЗАРЬ	 370	 890 
Ролл с хрустящми листьями Романо, сыром пармезан, соусом Табаско,  
бальзамическим кремом, сладкими томатами и сочным куриным филе 
SANDWICH ROLL WITH CHICKEN BREAST AND CAESAR SAUCE

ОВОЩНОЙ РОЛЛ С КИНОА	 155	 480 
Мини-роллы со сладким перцем, цукини, свежими огурчиками,  
морковью, листьями кинзы, киноа, орехами кешью,  
семенами кунжута и соусом терияки 
VEGETABLE ROLL WITH QUINOA 
vegetable soup in vegetable broth with cauliflower,  
broccoli, zucchini, quinoa, pesto sauce  
and ciabatta bruschetta with parmesan

Если у вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 
If you have any allergies or food intolerance, please, inform your waiter.

	 Выход, г/g	 Цена, 3

НИСУАЗ С ТУНЦОМ	 270	 940 
Салат с беби картофелем, перепелиным яйцом, болгарским перцем,  
стручковой фасолью, помидорами черри, листьями салата,  
красным луком, анчоусами и медово-горчичным соусом 
NICOISE WITH TUNA 
Salad with baby potatoes, quail eggs, sweet pepper,  
French beans, cherry tomatoes, salad leaves, red onion, anchovies  
and honey and mustard sauce

САЛАТ С УГРЕМ	 270	 1250 
Подается с листьями шпината, цукини, авокадо,  
помидорами черри и перепелиным яйцом.  
Заправляется тайским соусом 
SALAD WITH EEL 
Served with spinach, zucchini, avocado, tomato cherries,  
quail eggs with Thai sauce dressing

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С МОРЕПРОДУКТАМИ	 200	 990 
Салат с нежными кальмарами, креветками, мидиями со свежим  
болгарским перцем, шампиньонами и красным луком, листьями  
салата под острым соусом Том ям и соусом «Цитронет» 
WARM SALAD WITH SEAFOOD 
Salad with tender calamari, shrimps, mussels with fresh sweet pepper,  
champignons and red onion, salad leaves with spicy 
Tom yum sauce and Citronette sauce

САЛАТ С БОЕВЫМИ КУЛАЧКАМИ КРАБА, 	 215	 2450 
АВОКАДО И ЛАЙМОВОЙ ЗАПРАВКОЙ 
SALAD WITH CRAB CLAWS, AVOCADO AND LIME DRESSING

ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ С ЛОМТИКАМИ АВОКАДО,	 150	 1150 
ОГУРЧИКАМИ, РУККОЛОЙ И ОРЕХАМИ КЕШЬЮ 
TIGER SHRIMPS WITH AVOCADO SLICES, 
CUCUMBERS, ROCKET SALAD AND CASHEW NUTS

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ	 230	 1100 
Хрустящие листья Романо с соусом Цезарь, сыром пармезан,  
хрустящими крутонами и нежными креветками 
CAESAR WITH SHRIMPS 
Crispy Romaine lettuce with Caesar sauce, Parmesan cheese, 
crispy croutons and tender shrimps

ЦЕЗАРЬ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ	 230	 750 
Хрустящие листья Романо с соусом Цезарь, сыром пармезан,  
хрустящими крутонами и филе куриной грудки на гриле 
CAESAR WITH CHICKEN BREAST 
Crispy Romaine lettuce with Caesar sauce, Parmesan cheese, 
crispy croutons and grilled chicken breast fillet

САЛАТ С РОСТБИФОМ	 240 	 1180 
Подается с листьями шпината, рукколой, обжаренным картофелем,  
фетучини из сельдерея, маринованными артишоками. 
Заправляется пикантным соусом 
SALAD WITH ROAST BEEF 
Served with spinach, rocket salad, roasted potatoes,  
celery fettuccine, pickled artichokes and piquant sauce

Если у вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 
If you have any allergies or food intolerance, please, inform your waiter.

CАЛАТЫ SaladsХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ Cold Starters



	 Выход, г/g	 Цена, 3

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С УТКОЙ	 240	 990 
Салат с филе утиной грудки, кусочками грейпфрута,  
листьями салата, сыром горгонзола, грушей,  
кедровыми орехами и соусом порто 
WARM SALAD WITH DUCK 
Salad with duck breast fillet, grapefruit pieces,  
salad leaves, Gorgonzola cheese, pear,  
Siberian pine tree nuts and Pesto sauce

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМИ БАКЛАЖАНАМИ	 190	 580 
Подается со сладкими бакинскими томатами,  
кинзой, зернами граната и соусом Табаджан 
SALAD WITH CRISPY EGGPLANT 
Served with sweet Baku tomatoes, coriander,  
pomegranate seeds and Tabadzhan sauce

ГРЕЧЕСКИЙ	 265	 750 
Салат из свежих овощей с нежным  
сыром фета и соусом песто 
GREEK SALAD 
Salad with fresh vegetables  
with soft Feta cheese and Pesto sauce

ГРУЗИНСКИЙ	 270	 620 
Салат из свежих овощей  
с ореховой заправкой и базиликом 
GEORGIAN SALAD 
Salad with fresh vegetables  
with Satay sauce and basil

БУРРАТА С РУККОЛОЙ,	 370	 1290 
ТОМАТАМИ И СОУСОМ ПЕСТО 
BURATTA WITH ROCKET SALAD,  
TOMATOES AND PESTO SAUCE

САЛАТ ПРОВАНСКИЙ	 200	 820 
Теплый салат с козьим сыром, вялеными томатами,  
таджасскими оливками, спагетти из цукини,  
томленым луком и сладким болгарским перцем.  
Заправляется соусом от шефа 
PROVENCE SALAD 
Warm salad with goat cheese, dried tomatoes,  
Cailletier, zucchini spaghetti, simmered onions,  
sweet pepper and chef ‘s specialty dressing

ОВОЩИ КРУДИТЕ С СЕМЕНАМИ ЧИА, МИКСОМ	 245	 650 
ИЗ СВЕЖЕЙ ЗЕЛЕНИ, ТЕРТЫМ ОРЕХОМ КЕШЬЮ 
Салат с хрустящими огурцами, сладкими бакинскими томатами, 
авокадо, семенами чиа, орехом кешью и листьями кинзы 
CRUDITÉS WITH CHIA SEEDS,  
FRESH GREENS MIX, GRATED CASHEW NUTS 
Salad with crispy cucumbers, sweet Baku tomatoes, avocado,  
chia seeds, cashew nuts and coriander leaves

ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ	 225	 1360 
Салат с авокадо, листьями шпината, кедровыми орешками,  
слабосоленым лососем и муссом из чуки 
GREEN SALAD 
Salad with avocado, spinach, Siberian pine tree nuts, 
slightly salted salmon and chukka mousse

Если у вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 
If you have any allergies or food intolerance, please, inform your waiter.

	 Выход, г/g	 Цена, 3

ВАФЛИ ИЗ ЦУКИНИ С ЛОСОСЕМ, 	 165	 850 
ЛИСТЬЯМИ ШПИНАТА И СОУСОМ АЙОЛИ 
ZUCCHINI WAFFLES WITH SALMON,  
SPINACH AND AILLOLI SAUCE

МИДИИ В СЫРНО-ТРЮФЕЛЬНОМ СОУСЕ	 280/30	 1250 
MUSSELS IN CHEESE AND TRUFFLE SAUCE

МИДИИ И ГРЕБЕШКИ, ЗАПЕЧЕННЫЕ С ВЕШЕНКАМИ	 215	 1450 
И ТОМАТАМИ ЧЕРРИ В ДОМАШНЕЙ СМЕТАНЕ 
MUSSELS AND SCALLOPS, BAKED WITH OYSTER MUSHROOMS  
AND CHERRY TOMATOES IN HOME-MADE SOUR CREAM

КЫСТЫБЫЙ С КАРТОФЕЛЕМ	 140/50	 550 
И СОУСОМ ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ 
QISTIBI WITH POTATOES  
AND PORCINI MUSHROOM SAUCE

ДОЛМА С МУССОМ ИЗ КАРТОФЕЛЯ, 	  130/140/50	 990 
СОУСОМ МАЦОНИ И СУМАХОМ 
DOLMA WITH POTATO MOUSSE,  
MATZOON SAUCE AND SUMAC

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ Hot Starters

Если у вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 
If you have any allergies or food intolerance, please, inform your waiter.

CАЛАТЫ Salads

	 Выход, г/g	 Цена, 3

САХАЛИНСКИЙ СУП	 450	 1700 
Суп с морепродуктами, лемонграссом,  
имбирем, лаймом и вешенками 
SAKHALIN SOUP 
Soup with seafood, lemongrass, ginger,  
lime and oyster mushrooms

СЛИВОЧНЫЙ СУП ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ	 360	 1100 
Подается с нежными креветками, кальмарами,  
мидиями вонголе, луком-порей и грибами шиитаке 
CREAMY SOUP WITH SEAFOOD 
Served with tender shrimps, calamari, mussels,  
clams, kurrat and shiitake mushrooms

СЛИВОЧНЫЙ СУП ИЗ ЦВЕТНОЙ КАПУСТЫ	 60/290	 1440 
С ПОДКОПЧЕННЫМ ЛОСОСЕМ 
CREAMY SOUP WITH CAULIFLOWER  
WITH LIGHTLY SMOKED SALMON

БОРЩ С ТЕЛЯТИНОЙ	 350/50/95	 650 
Наваристый борщ с телятиной, сметаной,   
бородинскими тостами и конским салом 
BORSHCH WITH VEAL 
Rich borshch with veal, sour cream,  
Borodinski toasts and horse salo

ПЕЛЬМЕНИ С ГУСЕМ И ГОВЯДИНОЙ	 200/150/50/2	 650 
Пельмени с гусем и говядиной с бульоном,  
зеленью и сметаной 
PELMENI WITH GOOSE AND BEEF 
Pelmeni with goose and beef with broth, 
greens and sour cream

СУПЫ Soups



	 Выход, г/g	 Цена, 3

ЧЕРНЫЕ СПАГЕТТИ С МОРЕПРОДУКТАМИ	 375	 1330 
Спагетти с тигровыми креветками, беби кальмарами,  
припущенные сухим белым вином, креветочным соусом биск,  
мякотью кокоса, пастой том ям и помидорами канкасе   
BLACK SPAGHETTI WITH SEAFOOD 
Spaghetti with tiger shrimp, baby squid, sprayed with dry white wine,  
shrimp bisque sauce, coconut pulp, tom yam paste and cancase tomatoes

ПЕННЕ С МИДИЯМИ, СПАРЖЕЙ И ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ	 280	 1350 
PENNE WITH MUSSESLS, ASPARAGUS AND DRIED TOMATOES

Если у вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 
If you have any allergies or food intolerance, please, inform your waiter.

Если у вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 
If you have any allergies or food intolerance, please, inform your waiter.

ПАСТА, РИЗОТТО, РАВИОЛИ
Pasta, risotto. ravioli

	 Выход, г/g	 Цена, 3

ЧЕЧЕВИЧНЫЙ СУП С КОПЧЕНОЙ УТКОЙ	 215/15/30	 580 
И ОГУРЧИКАМИ 
Чечевичная похлебка на курином бульоне  
со сливочным маслом, слайсами копченой утиной грудки,  
слабосолеными огурчиками и зеленью 
LENTIL SOUP WITH SMOKED DUCK AND CUCUMBERS 
Lentil soup with chicken broth with butter, smoked duck breast slices,  
slightly sated cucumbers and greens

СУП-ЛАПША С ДЕРЕВЕНСКОЙ КУРИЦЕЙ	 40/300/30	 380 
Наваристый куриный бульон с домашней лапшой,  
зеленью и сметаной 
NOODLE SOUP WITH COUNTRY STYLE CHICKEN 
Rich chicken broth with home-made noodles,  
greens and sour cream

МУСС ИЗ ТЫКВЫ С МЯКОТЬЮ КОКОСА	 310	 550 
Тыквенный крем-суп на кокосовом молоке  
с обжаренными креветками,  
цукини, кедровыми орешками и кинзой 
PUMPKIN MOUSSE WITH COCONUT FLESH 
Coconut milk based pumpkin cream soup with fried shrimps,  
zucchini, Siberian pine tree nuts, and coriander

МИНЕСТРОНЕ С КИНОА	 315/10	 420 
Овощной суп на овощном бульоне с цветной капустой, 
брокколи, цукини, киноа, соусом песто и брускеттой  
из чиабатты с пармезаном  
MINESTRONE WITH QUINOA 
Vegetable soup on vegetable broth with cauliflower,  
broccoli, zucchini, quinoa, pesto sauce  
and ciabatta bruschetta with parmesan

ГРИБНОЙ КРЕМ-СУП С КЕДРОВЫМИ ОРЕШКАМИ	 225	 650 
И БОРОДИНСКОЙ КРОШКОЙ 
MUSHROOM CREAM SOUP WITH SIBERIAN PINE TREE NUTS  
AND BORODINSKY BREAD CRUMB

СУПЫ Soups БЕЗГЛЮТЕНОВЫЕ СПАГЕТТИ	 215	 1150 
С БЕБИ КАЛЬМАРАМИ И ЗЕЛЕНОЙ СПАРЖЕЙ 
GLUTEN-FREE SPAGHETTI WITH  
BABY CALAMARI AND GREEN ASPARAGUS

СПАГЕТТИ БОЛОНЬЕЗЕ 	 290	 770 
Сервируется с мясным соусом и кремом Реджано  
SPAGHETTI BOLOGNESE  
Spaghetti bolognese is served with meat sauce and Reggiano cream

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ	 315	 880 
Подаются в сливочном соусе с сыром пармезан 
TAGLIATELLE WITH PORCINI MUSHROOMS  
Tagliatelli with white mushrooms served  
in creamy sauce with Parmesan cheese

ПОРЧИНИ С ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКОЙ	 360	 1250 
Острая паста с говяжьей вырезкой, белыми грибами, 
помидорами конскасе, кинзой, соевым соусом и перчиком чили   
PORCINI WITH BEEF TENDERLOIN 
Spicy pasta with beef tenderloin, white mushrooms,  
kansas tomatoes, cilantro, soy sauce and chilli pepper

ГРЕЧНЕВЫЕ СПАГЕТТИ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ	 260	  380 
BUCKWHEAT SPAGHETTI WITH CHICKEN BREAST

ПЕННЕ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ ГРИЛЬ И СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ	 330	 650 
Подается с томатной сальсой и сыром пармезан 
PENNE WITH GRILLED CHICKEN BREAST AND CREAMY SAUCE 
Penne with chicken breast grill and creamy sauce  
served with tomato salsa and parmesan cheese

РИЗОТТО С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ	 260	 1100 
RISOTTO WITH PORCINI MUSHROOMS

РИЗОТТО С ШАФРАНОМ, МУССОМ ИЗ ПАРМЕЗАНА 	 170/240/50	 1380 
И УТИНОЙ НОЖКОЙ КОНФИ 
RISOTTO WITH SHAFRAN, PARMESAN MOUSSE  
AND CONFIT DUCK LEG

РИЗОТТО С ТРЮФЕЛЬНЫМ МАСЛОМ, 	 250	 870 
ТИГРОВОЙ КРЕВЕТКОЙ И АВОКАДО 
RISOTTO WITH TRUFFLE OIL,  
TIGER SHRIMP AND AVOCADO

РАВИОЛИ С ПОДКОПЧЕННЫМ ЛОСОСЕМ	  280	 950 
И ШПИНАТОМ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ 
RISOTTO WITH SLIGHTLY ROASTED SALMON  
WITH SPINACH IN CREAMY SAUCE

РАВИОЛИ С КАМЧАТСКИМ КРАБОМ  	 240	 2350 
Подаются с шафрановым соусом, брокколи,  
помидорами черри, листьями базилика и сыром пармезан 
RAVIOLI WITH KAMCHATKA CRAB 
Served with saffron sauce, broccoli, cherry tomatoes,  
basil leaves and parmesan cheese

РАВИОЛИ ЧЕТЫРЕ СЫРА 	 255	 950 
Равиоли с начинкой из четырех сыров:  
пармезан, грюйер, горгонзола и сливочный сыр 
RAVIOLI QUATTRO FORMAGGI 
Ravioli with four cheese filling:  
Parmesan, Gruyère, Gorgonzola and cream cheese



Если у вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 
If you have any allergies or food intolerance, please, inform your waiter.

	 Выход, г/g	 Цена, 3

ПАЛТУС С МИДИЯМИ В ШАФРАНОВОМ СОУСЕ	 320	 1370 
Филе палтуса под сычуаньским соусом.  
Подается с мидиями и луком порей 
PALTUS WITH MUSSELS IN SHAFRAN SAUCE 
Paltus fillet with Sichuan sauce with mussels and kurrat

ФИЛЕ СУДАКА В СРЕДИЗЕМНОМОРСКОМ СОУСЕ	 100/200	 1100 
Филе судака, запеченного в бульоне с овощами,  
таджасскими оливками, тархуном и кориандром 
PIKE PERCH FILLET WITH MEDITERRANEAN SAUCE 
Pike perch fillet, baked in broth with vegetables,  
Cailletier, tarragon and coriander

ФИДЕ ДОРАДО С ЗАПЕЧЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ	 140/190	 1450 
Запеченное филе дорадо с картофелем и соусом  
из томатов, оливок, чеснока и базилика 
DORADO FILLET WITH BAKED POTATOES 
Baked dorado fillet with potatoes and tomato  
sauce, olives, garlic and basil

ФИЛЕ ЛОСОСЯ С БУЛГУРОМ И СОУСОМ ЧИМИЧУРРИ	 120/110/25	 1850 
Лосось на гриле. Подается на подушке из булгура  
с пряными травами и шафрановым соусом 
SALMON FILLET WITH BULGUR AND CHIMICHURI SAUCE 
Grilled salmon. Served on bulgur bed  
with piquant greens and Shafran sauce

ЧИЛИЙСКИЙ СИБАС С ИКОРНЫМ СОУСОМИ ШПИНАТОМ 	 110/50/30	 3500 
Чилийский сибас, запеченный в устричном соусе со сладким чили. 
Подается с обжаренным шпинатом и соусом из красной  
и щучьей икры на основе яиц и шампанского 
CHILIAN SEABASS WITH CAVIAR SAUCE AND SPINACH 
Chilian seabass baked under oyster sauce with sweet chili.  
Served with roasted spinach and red and pike caviar sauce,  
based on eggs and champagne

СОТЕ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ	 315	 1360 
Креветки, кальмары, мидии вонголе в соусе алио олио с брокколи, 
томатами черри, луком-порей и молодой спаржей 
SEAFOOD SAUTE 
Shrimps, calamari, mussels, clams in Aglio-e-olio sauce with broccoli,  
cherry tomatoes, kurrat and young asparagus

РЫБНЫЕ КОТЛЕТЫ ИЗ ДОРАДО И СУДАКА	 160	 990 
DORADO AND PIKE PERCH CUTLETS

КРАБОВЫЕ КОТЛЕТЫ	 90/130/40	 2250 
Подаются с картофельным кремом  
и сливочным соусом из голубого сыра 
CRAB CUTLETS 
Served with potato cream and blue cheese creamy sauce 

ОСНОВНЫЕ РЫБНЫЕ БЛЮДА
Main fish dishes

	 Выход, г/g	 Цена, 3

ФИЛЕ МИНЬОН С МОЧЕНОЙ БРУСНИКОЙ, 	 130/110	 1750 
ТОМАТАМИ ЧЕРРИ И МОЛОДОЙ СПАРЖЕЙ 
FILET MIGNON WITH SOUSED HUCKLEBERRY,  
CHERRY TOMATOES AND YOUNG ASPARAGUS

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ С СОТЕ ИЗ ГРИБОВ	 140/225	 1550 
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ 
BEEF MEDALLIONS WITH MUSHROOM  
SAUTE IN CREAMY SAUCE	

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ С ТОМАТАМИ ГРИЛЬ 
И МОЛОДОЙ СПАРЖЕЙ 
BEEF MEDALLIONS WITH GRILLED TOMATOES  
AND YOUNG ASPARAGUS	 150/190	 1950

ЦЫПЛЕНОК С ЧЕСНОЧНЫМ СОУСОМ И ТРЮФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ	 210/120/60	 1150 
Запеченный цыпленок с картофельным пюре и трюфельным маслом.  
Подается с обжаренными белыми грибами,  
лепестками лука шалот и чесночным соусом 
CHECKEN WITH GARLIC SAUCE WITH TRUFFLE PUREE 
Baked chicken with potato puree and truffle oil.  
Served with roasted porcini mushrooms, kurrat and garlic sauce

УТИНАЯ НОЖКА КОНФИ	 340	 920 
Подается с томленой в вине грушей с пряными  
специями и стручковой зеленой фасолью 
CONFIT DUCK LEG 
Served with pear simmered in wine  
with piquant spices and French beans	

КОТЛЕТЫ ИЗ ИНДЕЙКИ И КУРИНОЙ ГРУДКИ	 180	 450 
TURKEY AND CHICKEN BREAST CUTLETS

УТИНАЯ ГРУДКА СО СЛИВОЧНЫМ КАРТОФЕЛЕМ	 100/150/120	 1250 
С МОЧЕНОЙ ОБЛЕПИХОЙ И СЫЧУАНЬСКИМ СОУСОМ 
DUCK BREAST WITH CREAMY POTATOES  
WITH SOUSED SEA-BUCKTHORN AND SICHUAN SAUCE

ФИЛЕ ИНДЕЙКИ С ХУМУСОМ ИЗ АВОКАДО	 160/170	 1200 
И ТЫКВЕННЫМИ СЕМЕЧКАМИ 
TURKEY FILLET WITH AVOCADO  
HUMMUS AND PUMPKIN SEEDS	

БАРАНЬЯ РУЛЬКА С ОВОЩАМИ	 390	 1350 
Томленая баранья рулька с пряными специями,  
овощным соте со шпинатом под соусом демиглас 
LAMB SHOULD WITH VEGETABLES 
Stewed lamb shank with spicy spices, 
sautéed vegetables with spinach and demi-glace sauce

КОРЕЙКА ДАГЕСТАНСКОГО БАРАШКА	 180/145	 1950 
С КЫСТЫБЫЙ, РУККОЛОЙ И ЧЕРРИ 
DAGESTANI LAMB BRISKET WITH QISTIBI,  
ROCKET SALAD AND CHERRY TOMATOES

Если у вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 
If you have any allergies or food intolerance, please, inform your waiter.

ОСНОВНЫЕ МЯСНЫЕ БЛЮДА
Main meat dishes



ЯЗЫЧКИ ЯГНЕНКА С МОЧЕНОЙ БРУСНИКОЙ	 315	 1690 
Подается с обжаренным молодым картофелем беби 
LAMB TONGUES WITH SOUSED HUCKLEBERRY 
Served with roasted young baby potatoes

СТЕЙК РИБАЙ TOP CHOICE С СОУСОМ ГРИЛЬ	 220/50/45	 3300 
RIBEYE STEAK TOP CHOICE WITH GRILL SAUCE

БЕФСТРОГАНОВ ИЗ ГОВЯДИНЫ	 155/100	 950 
Подается с белыми грибами, картофельным муссом  
и пикантными солеными огурчиками 
BEEF STROGANOFF  
Served with porcini mushrooms, potato mousse  
and piquant pickled cucumbers

КОНИНА ЗАПЕЧЕННАЯ НА РЕБРЕ	 200/20/20	 1500 
HORSE MEAT BAKED ON RIB

ОССОБУКО	 *за 100 г (средний вес порции 350-450 г)	 520 
Томленая говядина в густом соусе с пивом,	  *for 100 g (average portion weight is 350-450 g)  
овощами, курагой и черносливом 
OSSO BUCO 
Simmered beef in thick sauce with beer,  
vegetables, dried apricots and plums

ГОВЯДИНА ТАЙ	 330	 1650 
Говяжья вырезка, обжаренная с овощами  
в кунжутном и устричном соусах 
THAI BEEF  
Beef tenderloin, roasted with vegetables  
in sesame and oyster sauce	

ПЕЧЕНЬ С ЛУКОМ ШАЛОТ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ	 160/150	 690 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ МУССОМ 
LIVER WITH KURRAT IN CREAMY SAUCE  
WITH POTATO MOUSSE

СТЕЙК ИЗ ТЕЛЯТИНЫ С СОУСОМ ДИАБЛО	 130/50/80	 1800 
И МОЛОДОЙ СПАРЖЕЙ 
VEAL STEAK WITH DIABOLO SAUCE  
AND YOUNG ASPARAGUS

Если у вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 
If you have any allergies or food intolerance, please, inform your waiter.

	 Выход, г/g	 Цена, 3

БУЛГУР С ОВОЩАМИ	 150	 250 
BULGUR WITH VEGETABLES

ГРЕЧОТТО С ОВОЩАМИ И СЫРОМ ПАРМЕЗАН	 150	 380 
BUCKWHEAT RISOTTO WITH PARESAN CHEESE

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ	 150	 250 
POTATO PUREE

МОЛОДОЙ КАРТОФЕЛЬ (БЕБИ) С ЧЕСНОКОМ И ЗЕЛЕНЬЮ	 180	 270 
YOUNG POTATOES (BABY) WITH GARLIC AND GREENS

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ	 190	 550 
GRILLED VEGETABLES

РИС С ОВОЩАМИ	 150	 180 
RICE WITH VEGETABLES 

СПАРЖА НА ГРИЛЕ	 50	 650 
GRILLED ASPARAGUS

ШПИНАТ С КЕДРОВЫМИ ОРЕШКАМИ	 130	 650 
SPINACH WITH SIBERIAN PINE TREE NUTS

ГАРНИРЫ Side dishes

	 Выход, г/g	 Цена, 3

ЧИЗКЕЙК КЛУБНИЧНЫЙ	 125	 480 
Охлаждённый сливочный мусс  
с желе из натуральной клубники 
STRAWBERRY CHEESECAKE 
Chilled creamy mousse  
with natural strawberry jelly

МЕДОВИК ТРАДИЦИОННЫЙ	 105	 420 
Классические медовые бисквиты  
со сливочно-сметанным кремом 
TRADITIONAL MEDOVIK 
Classic honey biscuits with sour cream

ТОРТ МОРКОВНЫЙ	 145	 450 
Бисквитный торт на основе морковно-ореховых  
коржей и кремом из сливочного сыра 
CARROT CAKE 
Sponge cake based on carrot and nut cakes  
and cream cheese cream

ТОРТ ШОКОЛАДНЫЙ	 160	 550 
Бисквитный торт на основе шоколадных бисквитов, 
сливочно-шоколадного мусса  
и прослоикой из шоколадного ганаша 
CHOCOLATE CAKE 
Sponge cake based on chocolate biscuits, creamy  
chocolate mousse and a layer of chocolate ganache)

ЧИЗКЕЙК СО СЛИВОЧНО-КАРАМЕЛЬНЫМ КРЕМОМ	 150	 520 
Запеченный десерт на основе сливочного  
сыра и политый карамелью 
CHEESECAKE WITH CREAMY CARAMEL CREAM 
Baked dessert made with cream cheese and topped with caramel

ЩЕРБЕТ С ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ	 100	 350 
Нуга, сваренная из карамели и натуральных  
сливок с добавлением белого шоколада,   
грецких орехов, изюма и печенья 
SHERBET WITH WALNUTS 
Nougat made from caramel and natural cream with the addition  
of white chocolate, walnuts, raisins and cookies

ЩЕРБЕТ С ФИСТАШКАМИ	 100	 390 
Нуга, сваренная из карамели и натуральных  
сливок с добавлением белого шоколада,  
фисташек, изюма и печенья 
SHERBET WITH PISTACHIOS 
Nougat made from caramel and natural cream 
with the addition of white chocolate, pistachios, raisins and cookies

ВИШНЯ В ШОКОЛАДЕ 	 130	 450 
Сочное вишневое компоте в сливочном креме и шоколадном  
муссе из бельгийского шоколада. Оформлен вишневым кремом  
и темным бельгийским шоколадом 
CHERRY COVERED IN CHOCOLATE   
Juicy cherry compote in buttercream and Belgian chocolate mousse.  
Decorated with cherry cream and dark Belgian chocolate

ОРЕХОВЫЙ ДЕСЕРТ 	 120	 450 
Ореховый бисквит на меренге со сливочным  
заварным кремом на бельгийском шоколаде  
NUT DESSERT 
Nut sponge on meringue with creamy  
custard on Belgian chocolate 

Если у вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 
If you have any allergies or food intolerance, please, inform your waiter.

ДЕСЕРТЫ Desserts



	 Выход, г/g	 Цена, 3

ДЕСЕРТ МАЛАХИТ	 120	 490 
Крем из лайма и мяты с клубничным конфи в сырно-сливочном  
муссе с кусочками мяты на подложке из шпинатного бисквита 
DESSERT MALACHITE  
Lime and mint cream with strawberry confit in cheese-and-cream  
mousse with mint pieces on a spinach biscuit backing

ПИРОЖНОЕ МАНГО-АПЕЛЬСИН-БАЗИЛИК	 100	 420 
Нежный бисквит с базиликом и апельсином с муссом из спелого манго.  
Оформлен конфи из апельсина и апельсиновыми чипсами 
MANGO-ORANGE-BASIL CAKE  
Tender basil sponge and orange with ripe mango mousse.  
Decorated with orange confit and orange chips

ЧАК-ЧАК	 60	 180 
CHAK-CHAK

МОРОЖЕНОЕ «ВАНИЛЬНОЕ»	 80	 250 
Мороженое собственного производства  
с натуральной ванилью 
VANILLA ICE-CREAM 
Homemade ice cream with natural vanilla

МОРОЖЕНОЕ «КЛУБНИЧНОЕ»	 80	 250 
Мороженное собственного производства  
с кусочками свежей клубники 
STRAWBERRY ICE-CREAM

МОРОЖЕНОЕ «СОВЕТСКОЕ»	 80	 250 
“SOVIET” ICE-CREAM

МОРОЖЕНОЕ «ШОКОЛАДНОЕ»	 80	 250 
Мороженое собственного производства  
с кусочками Бельгииского шоколада 
CHOCOLATE ICE-CREAM 
Homemade ice cream with pieces of Belgian chocolate

СОРБЕ КОКОСОВОЕ	 80	 250 
Холодный фруктовый десерт приготовленный  
из кокосового пюре. Без лактозы 
COCONUT SORBET 
Cold fruit dessert made from coconut puree. Lactose free

СОРБЕ ЛИМОННОЕ	 80	 250 
Холодный фруктовый десерт приготовленный  
из лимонного пюре. Без лактозы 
LEMON SORBET 
Cold fruit dessert made from lemon puree. Lactose free

СОРБЕ МАЛИНОВОЕ	 80	 250 
Холодный фруктовый десерт приготовленный  
из малинового пюре. Без лактозы 
RASPBERRY SORBET 
Cold fruit dessert made from raspberry puree. Lactose free

СОРБЕ МАНГОВОЕ	 80	 250 
Холодный фруктовый десерт  
приготовленный из мангового пюре 
MANGO SORBET 
Cold fruit dessert made from mango puree

Если у вас есть аллергия или непереносимость каких-либо продуктов, пожалуйста, сообщите об этом официанту. 
If you have any allergies or food intolerance, please, inform your waiter.

ДЕСЕРТЫ Desserts



рестораны Luciano
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